	PIZZA DI PASQUA

	Ingredienti:

· 3 uova

· 200 gr di zucchero

· 1 bicchiere di latte

· 1 lievito di birra

· 1 cucchiaino di vaniglia

· 150 gr di strutto

· 1 bicchierino di liquore

· 700 gr. di Farina

· Buccia grattugiata di arancia
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	Sulla spianatoia disporre la farina a fontana, mettere al centro le uova con lo zucchero e battere bene finchè non sono montate.
Aggiungere il latte, lo strutto, il liquore, la buccia dell’arancia, la vaniglia ed il lievito, precedentemente sciolto in un po’ di latte.

Amalgamare bene ed unire infine la farina, lasciare lievitare l’impasto per due ore in un luogo ben caldo.

Una volta lievitato mettere l’impasto in una teglia e passarla al forno a 180° per un’ora.


